
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

- CATÁLOGO - 
MAYO 2026 

 
 

+ KOMBUCHA + CERVEZA + HIDROMIEL + VINO DE FRUTAS + 

Todos nuestros productos tienen el mismo formato y precio salvo que se indique lo 
contrario en el catálogo. 
 
PRECIO DE VENTA LATA 33cl:  
DISTRIBUCIÓN Y NEGOCIOS DE PALOMARES DEL RÍO - 1,24€+IVA​
CLIENTE FINAL (+24ud) Y NEGOCIOS FUERA DE PALOMARES DEL RÍO - 1,65€+IVA 
CLIENTE FINAL (12ud) - 2,07€+IVA 
 
PRECIO DE VENTA BARRIL 30L: 
SÓLO DISTRIBUCIÓN Y NEGOCIOS - 111,57€+IVA (incl. 20€ FIANZA BARRIL) 
 
REPARTO/RECOGIDA EN PALOMARES DEL RÍO GRATUITO 
ENVÍO AL RESTO DE LA PENÍNSULA 7€ POR CADA 24ud O A CUENTA DEL CLIENTE 
ENVÍO DE BARRIL A CONSULTAR. 

 
 

PEDIDOS DE MENOS DE 12UD SÓLO EN TIENDA FÍSICA Y FERIAS 
 
 

 



CATÁLOGO 

+ ¡NOVEDADES! + 

+ UN 10º ANIVERSARIO MUY LUPULADO + 
 

“HAZY X” es una cerveza de estilo New England IPA de 6,3% de alcohol. Una nueva colaboración  
con el mítico canal de cerveza casera “El Día de la cerveza” y con el que Germán ha querido 
honrar el 10º Aniversario del grupo Craftesanos. ¿Quieres lúpulo? Pues aquí hay una jartá. 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

+ ¡ÚLTIMAS UNIDADES DE NUESTRAS COLABORACIONES! + 
 

“BELLE SAISON” una cerveza de estilo Belgian Saison de 7,5% de alcohol, colaboración con el 
mítico canal de cerveza casera “El Día de la cerveza”. 

“NOA” cerveza de estilo Grape Ale de 7,9% de alcohol, colaboración con Bodegas Araico. 
“DARTH SITH” una cerveza de estilo Imperial Stout con especias, de 8,8% de alcohol.  

Receta del cervecero casero Raúl P.C. y ganadora de la Copa de Invierno 2025 de la ACCE. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 

+ KOMBUCHA + 

 

 
 
Nuestra kombucha “Kom·buchito” es una bebida fermentada de té y azúcar, a la que tras la 
fermentación añadimos sabores que reconocemos como locales.  
 
Es una bebida fermentada con probióticos (levadura y bacterias lácticas y acéticas), sin 
alcohol (menos de 0,5%), agridulce y prácticamente sin azúcar.  
 
Actualmente elaboramos tres versiones. 
 

-​ Kom·buchito - Té verde, limón y jengibre 
(EN STOCK)  

-​ Kom·buchito - Té negro, naranja y azahár  
(EN STOCK)  

-​ Kom·buchito - Yerba Mate, flor de hibisco y frutos rojos. 
(EN STOCK) - VERSIÓN CON TERPENOS DISPONIBLE 

-​ Kom·buchito - Té Negro, Ashwagandha y Lemongrass. 
(EN STOCK) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 

+ CERVEZA + 

 
Nuestra cerveza “La Palomareña” es una bebida fermentada de malta de cebada, 
saborizada y aromatizada con lúpulo.  
 
Elaborada con 100% malta, sin extractos, saborizantes, ni concentrados artificiales salvo en 
estilos que tradicionalmente o por innovación así lo requieran. 
 

-​ La Palomareña - Rubia - Cerveza lager, estilo Helles, de 4,2% abv 
(AGOTADA) 

-​ La Palomareña - Radler - Cerveza ale, estilo Low Alcohol Sour IPA, de 2,2% abv 
(EN STOCK)-(Contiene Zumo de limón, Cáscara de Limón y Terpenos) 

-​ La Palomareña - Negra - Cerveza ale, estilo Porter, de 4,5% abv 
(AGOTADA) 

-​ La Palomareña - Trigo - Cerveza ale, estilo Weissbier, de 4,7% abv 
(AGOTADA) 

-​ La Palomareña - Tostada - Cerveza ale, estilo Amber, de 5,2% abv  
(ÚLTIMAS UNIDADES) 

-​ La Palomareña - Brown - Cerveza ale, estilo Pastry Brown, de 4,5% abv  
(ÚLTIMAS UNIDADES)-(Contiene Canela) 

-​ La Palomareña - Abadía - Cerveza ale, estilo Belgian Dubbel, de 6,5% abv 
(EN STOCK)  

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 

+ HIDROMIEL + 

 
 
Nuestra hidromiel “Meliora” es una bebida fermentada de miel, se puede saborizar con 
distintas frutas y/o especias o tomarse sin añadidos.  
 
Es una bebida fermentada con alcohol, ligeramente ácida y espumosa que recuerda al vino 
blanco frizzante con notas dulces. 
 

-​ Meliora - Pulque Chingón - Hidromiel Espumosa de 5,5% abv 
(AGOTADA)-(elaborada con miel y sirope de agave) 

-​ Meliora - Hibisco y terpenos - Hidromiel Espumosa de 6,6% abv 
(AGOTADA)-(elaborada con miel, sirope de agave, flor de Hibisco y terpenos) 

-​ Meliora - Tepache y Olé - Hidromiel Espumosa de 6% abv 
(AGOTADA)-(elaboada con miel, sirope de agave, piña y coco) 

-​ Meliora - Hidromiel Espumosa de 7% abv 
(ÚLTIMAS UNIDADES)-(elaborada con miel cruda, manzana y granada)  

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 

+ BRAGGOT + 

 
 
Nuestra braggot (Hidromiel + Cerveza) “Braggot d’Alba” es una bebida fermentada que une 
los mundos de la cerveza y el hidromiel .  
 
La elaboramos sólo para eventos especiales y es una combinación (coupage/blend) de la 
cerveza y el hidromiel de temporada correspondientes. 
 

-​ Braggot d’Alba - PRIMAVERA 2026 
Hidromiel Espumosa de 5% abv 
 
DISPONIBLE DEL 30 DE ABRIL AL 10 DE MAYO DURANTE LA 3ª RUTA DE LA TAPA 
MOZARABE DE PALOMARES DEL RÍO​
​
 
 

 

 
 
 
 
 

 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 

+ CERVEZA + 

 

 
 

“El Barón de la Birra” es la marca personal de nuestro maestro cervecero, con ella, tiene la 
intención de elaborar las cervezas más experimentales, arriesgadas e innovadoras.​
​
Cuando tengamos el placer de elaborar alguna de sus cervezas las anunciaremos en este 
apartado del catálogo.​
​
Estad muy atentos ya que serán lotes limitados e irrepetibles. 
 

-​ BB001 - Nitro West Coast Oat IPA - 6%ABV - 25 IBU - 18 EBC - (AGOTADA) 
10g/l - Simcoe + Amarillo + Citra. Con copos de avena. Carbonatada con CO2+N2. 
Más West Coast que Hazy, más Hazy que West Coast. 

 
-​ BB002 - Lichtenhainer - 5%ABV - 8 IBU - 7 EBC - (AGOTADA) 

Malta de cebada ahumada con haya y malta de centeno. 
Levadura Philly Sour que aporta acidez láctica. 
 

-​ BB003 - Sour Rye IPA - 5,2%ABV - 25 IBU - 15 EBC (AGOTADA) 
Malta de centeno, 10g/l Nectaron + Citra + Nelson Sauvin 
Levadura Philly Sour que aporta acidez láctica. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
PRECIO DE VENTA ÚNICO: 
 
PACK DE 12ud*33cl: 30€ (iva incluido) 
BARRIL POLYKEG (K) 30L: 160€ (iva incluido) 

 

 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 

+ SOBRE NOSOTROS + 

Fermentados Artesanales del Aljarafe nace en 2024 en Palomares del Río de la pasión de 
dos familias por las bebidas fermentadas artesanales y su cultura.  
 
Somos un centro de elaboración de nueva creación que une métodos de elaboración 
tradicionales con nuevas tecnologías e investigación de nuevos procesos y aplicaciones al 
servicio de la fermentación. 

 
Desarrollamos distintos productos, con el afán de recuperar la 
tradición artesanal de las bebidas fermentadas y transmitir su 
cultura a los consumidores, centrando nuestra atención en lo más 
importante, recuperar el consumo de productos de calidad, vivos y 
saludables y su elaboración y comercialización desde una 
perspectiva local y sostenible. 
 
Elaboramos distintas bebidas fermentadas 
tanto alcohólicas como no alcohólicas: 
Kombucha, Hidromiel, Cerveza, Vino de 
frutas, etc. Tanto propias como 
personalizadas para negocios o eventos.  
 

Organizamos eventos de cata, maridaje, etc. de la mano de nuestro 
sumiller de cerveza y talleres y formaciones de distintos niveles 
impartidos por nuestros maestros fermentadores. 
 
Nuestra producción es artesanal y de pequeño volúmen, con 
fermentadores que van de los 100 a los 300 litros, lo que nos permite 
realizar elaboraciones de temporada, innovadoras y únicas.  

 
Recurrimos en la medida de lo posible a proveedores locales para 
nuestras materias primas así como a la venta de cercanía para 
minimizar nuestra huella de carbono. 
 
Además nuestros productos no están pasteurizados ni filtrados, 
permitiendo así que se mantengan “vivos” con todas las 
propiedades de la fermentación, siendo necesario mantener la 
cadena de frío siempre que sea posible por debajo de 8-10ºC para 
mantener las cualidades organolépticas durante todo el periodo 
óptimo de consumo. 
 
Gracias a las características del producto: un pH bajo, contenido de 
alcohol (en caso de las bebidas fermentadas alcohólicas) y un bajo 
contenido de azúcar; el consumo preferente estimado es de un año, 
pudiéndose prolongar hasta los cinco años o más en el caso de 

algunas bebidas fermentadas de guarda.  
 
Desde Septiembre del 2024, todos nuestros productos están 
adheridos a la marca “Sabores de la Provincia de Sevilla” 
reconociéndose como productos únicos de la provincia y, más 
concretamente, de Palomares del Río. 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 



CATÁLOGO 
 

+ DÓNDE ESTAMOS + 

Nuestra tienda y centro de elaboración se sitúan en el casco urbano de Palomares del Río, 
Sevilla, en la Avda. de Coria, 31, C. en plena cornisa del Aljarafe sevillano. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
+ TIENDA ABIERTA: L-V DE 19:00 A 21:00 Y SÁBADOS DE 11:30 A 13:30 + 

A través de nuestro Linktree podrás acceder a nuestra web, catálogo, redes sociales, etc. 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LINKTR.EE/FERMENTALJARAFE 
 

Teléfono y Whatsapp: +34614376312 
Mail: fermentados.info@gmail.com 

 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 

http://linktr.ee/FERMENTALJARAFE
mailto:fermentados.info@gmail.com


CATÁLOGO 

+ PUNTOS DE VENTA + 
PALOMARES DEL RÍO 

La Pizzería De Palomares Bar La Rampita La Malotta 
Bar Bulevar Luna Frutería Campos Cafetería Pequeño Budha 

Asador Lázaro Malacabeza Space Siente La Esencia 
Pasta LAB B&B Casa Oliva 52 La Vaguada 

 Tienda BP (Gasolinera)  
SEVILLA 

Hops & Dreams La Linterna Ciega Antípodas Cervecería 
Viriato Guevara & Lynch La Parcería Chía Brunch & Dreams 
Ultramarinos Casa Lucas Orfeo Café/Bar Veganitessen 

Mariquita Brunch Clan Sibarita’s Coffee Up 
Selva Coffee La Tragonería Tarico 

Abazero (Bormujos) El Aura de Aires Vinópatas 
Maltea Martia (Marchena) Moyêy Take Away  

 

 ANDALUCÍA  
Hop Scoth (Málaga) Pub Deimos (Cádiz) La Yerkería (Huelva) 

La Variopinta (Málaga) Birrópolis (Jerez de la Frontera) Kanino Beer (Huelva) 
Capitán Amargo (Granada) Vida Verde (Tarifa) La Pinseria (Tarifa) 
Singular Coffee (Córdoba) Un Mar de Lúpulo (Cádiz)  

 

 ESPAÑA  
La Ballutería (Badajoz) La Chicha de Belona (Cáceres) UrbanLion CBD Club (Barcelona) 

 

+ DISTRIBUIDORES + 
32 Great Power - Andalucía 

+ BEBIDAS ELABORADAS POR CONTRATO + 

Cerveza “La Libertá” - La Yerkería - Huelva 
Cerveza “√4761” - La Yerkería - Huelva 
Proyecto I+D+I (Kombucha) - G.R.C.​

Cerveza “Belle Saison” - El Día de la Cerveza - Barcelona 
Cerveza “Hazy X” - El Día de la Cerveza - Barcelona 

Cerveza “A&M IPA” - El Día de la Cerveza - Barcelona 

Hidromiel LaRosa - Cervezas LaRosa - Marchena 
Cerveza “Noa” - Bodegas Araico - Álava 

Cerveza “Cream Stout” - Bodegas Araico - Álava 
Cerveza “The Bruce” - Muros Brew - Sevilla 
Cerveza “Pilscifik Kiwi - Save The Lagers” 

Cerveza “Darth Sith - ACCE” 

 
SI QUIERES SUMARTE A NUESTROS PUNTOS DE VENTA O ELABORAR TU PROPIA BEBIDA 

FERMENTADA… 
¡CONTACTANOS SIN COMPROMISO! 

 
MUCHO MÁS QUE BEBIDAS FERMENTADAS 

http://linktr.ee/32greatpower

