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     Bienvenidos a la Guía Gastronomica y de Empresas, de� nitiva para explorar los 
exquisitos sabores y las prósperas empresas que hacen del Aljarafe y Sevilla un destino 
imprescindible. En estas páginas, te sumergirás en un viaje culinario y empresarial que 
celebra la rica diversidad de nuestra región, ofreciendo una ventana única a sus tesoros 
gastronómicos y comerciales.
      Desde los encantadores pueblos que adornan nuestro paisaje hasta los bulliciosos 
distritos urbanos, el Aljarafe y sus alrededores son un crisol de cultura, historia y em-
prendimiento.
      En nuestra revista, destacamos no solo los platos más deliciosos que deleitan a los 
paladares más exigentes, sino también las empresas innovadoras y vibrantes que im-
pulsan nuestra economía local. 
      En cada edición, te llevamos a un viaje sensorial a través de los mejores restauran-
tes, bares y tabernas, donde chefs expertos transforman ingredientes locales en obras 
maestras gastronómicas. 
      Desde la tradicional cocina andaluza hasta las fusiones más creativas, descubrirás 
experiencias culinarias que cautivarán tus sentidos y te dejarán deseando más. 
      Pero no solo nos centramos en la gastronomía; también ponemos de relieve el di-
namismo empresarial que de� ne nuestra región. 
      Desde pequeñas empresas familiares hasta corporaciones líderes en su sector, Al-
jarafe Empresas te conecta con los negocios que dan vida a nuestra comunidad. Des-
cubre historias inspiradoras de emprendedores locales, conoce las últimas tendencias 
en el mundo empresarial y encuentra los productos y servicios que necesitas, todo en 
un solo lugar.
      Ya seas un entusiasta gastronómico en busca de nuevos sabores o un empresario 
en busca de oportunidades emocionantes, Aljarafe Empresas es tu compañero, en el 
que con� ar. 
      Únete a nosotros en este viaje emocionante mientras exploramos los sabores, ne-
gocios y personas que hacen del Aljarafe y Sevilla un lugar verdaderamente especial. 
       ¡Te invitamos a sumergirte en esta experiencia única con nosotros!

              
 La Dirección

                       Telf. 666 665 038  
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José Martínez Vela y Espe-
ranza Fernández Vela pu-
sieron en marcha en el año 

1968 un modesto bar en la calle 
La Calleja de Mairena del Alja-
rafe. A finales del año 1970, 
según estima su hijo Pepe, el 
establecimiento se trasladó a su 
actual ubicación en la Calle Cer-
vantes, 1. Hoy en día, el bar ha 
crecido significativamente, 
contando con un salón de cele-
braciones y una terraza cru-
zando la calle, fruto del trabajo 
de sus hijos Pepe, Mercedes y 
Carmen.

El matrimonio Martínez Fer-
nández es muy querido en el 
municipio del Aljarafe, no solo 
por su dedicación y esfuerzo, 
sino también por ser un ejem-
plo de superación personal, ya 
que ambos son sordomudos. El 
impacto de su historia en la co-
munidad es tal que Pepe El 
Mudo ha recibido múltiples re-
conocimientos, incluyendo una 
rotonda dedicada a su figura. 
Además, el verano pasado, 
Cruzcampo los eligió como 
imagen de su campaña, desta-

cando los valores y la dedica-
ción de varias generaciones de 
una misma familia que han 
hecho de “Pepe el Mudo” un re-
ferente local.

El bar restaurante “Pepe el 
Mudo” se destaca por su am-
biente acogedor y su decoración 
funcional. Los clientes pueden 
disfrutar de una variedad de 
tapas y mariscos, siendo la en-
saladilla y el tomate aliñado con 
melva algunas de las opciones 
más populares. Sin embargo, 
las estrellas del menú son las 
gambas y los langostinos de 
Huelva, que son cocidos en el 
mismo establecimiento. 

También se pueden degustar 
deliciosos montaditos, carne 
mechada, y caracoles y cabrillas 
en temporada. Un atractivo es-
pecial del lugar son los grandes 

Casa Pepe el Mudo

f i l e t e s 
de cerdo 
y ternera, 
s e r v i d o s 
con patatas a 
precios muy competitivos. Ade-
más, una curiosidad que distin-
gue a “Pepe el Mudo” es que en 
vez de servilletas, en las mesas 
se colocan rollos de papel higié-
nico para limpiarse las manos, 
una tradición iniciada por José 
y Esperanza que sus hijos han 
mantenido. 

Posibilidad de realizar reser-
vas (excepto los martes, día de 
descanso). 

“Pepe el Mudo” es sin duda 
un lugar donde se conjugan la 
historia, la tradición y la buena 
gastronomía, haciendo de cada 
visita una experiencia única.

Pepe el Mudo
   * Calle Cervantes, 1
   * Reserva 955 609 970   
   * Venta de Marisco a recoger
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El ronqueo de atún es un 
proceso fascinante que 
cada vez gana más adeptos 

en los supermercados, ofrecien-
do a los amantes de la gastro-
nomía una experiencia única e 
incomparable. 

Esta técnica de corte, de ori-
gen español, consiste en despie-
zar el atún de forma magistral 
para obtener las distintas partes 
del pez que luego se ponen a la 
venta. Desde las reconocidas 
ventrescas hasta los apreciados 
lomos, cada sección ofrece una 
variedad de texturas y sabores 
que deleitan los paladares más 
exigentes.

En este proceso, se aprove-
cha al máximo cada parte del 

atún, garantizando la calidad y 
frescura de los productos que 
llegan al consumidor � nal. Las 
partes más valoradas incluyen 
el morrillo, situado en la parte 
superior de la cabeza, conocido 
por su textura untuosa y su sa-
bor intenso. Los lomos, por otro 
lado, son apreciados por su car-
ne � rme y jugosa, perfecta para 
preparar sashimi o tartar. Ade-
más, las ventrescas, ubicadas en 
la parte inferior del pez, ofrecen 
una carne tierna y delicada, 
ideal para guisos y conservas.

El ronqueo de atún no solo 
proporciona productos de alta 
calidad, sino que también pro-
mueve la sostenibilidad y el res-
peto por el medio ambiente. Al 

aprovechar todas las partes del 
pez, se reduce el desperdicio y se 
fomenta una pesca responsable. 

Además, esta técnica permite 
a los consumidores conocer de 
cerca el proceso de preparación 
de los alimentos y valorar el tra-
bajo artesanal que hay detrás de 
cada corte.

En resumen, el ronqueo de 
atún en los supermercados no 
solo es una experiencia gas-
tronómica, sino también una 
oportunidad para disfrutar de 
productos frescos, de calidad y 
respetuosos con el medio am-
biente. ¡Descubre las delicias del 
atún ronqueado en tu tienda lo-
cal y déjate seducir por su sabor 
incomparable!.

Ronqueo: El arte de cortar el Atún más fresco



Aljarafeempresas.com                        5Aljarafeempresas.com                        

   

      
      El Mercado de Enma se ha 

consolidado como una de 
las mejores formas de dis-

frutar la gastronomía en Maire-
na del Aljarafe. El Mercado de 
Enma ofrece una experiencia 
culinaria única que combina la 
comodidad de disfrutar la comi-
da en casa con la posibilidad de 
recogerla o disfrutarla en su am-
plio restaurante.

Gastronomía de Calidad 
En el Mercado de Enma, pue-

des encontrar una amplia varie-
dad de opciones gastronómicas 
que satisfacen todos los gustos. 

Desde exquisitos arroces para 
un mínimo de dos personas, has-
ta el destacado Bacalao de Enma 
a baja temperatura, pasando por 
la Presa Ibérica de Bellota al car-
bón, maridada con el excelente 
vino Zancúo de Constantina. 
Estos platos no solo deleitan a los 
seguidores de la gastronomía del 
Aljarafe, sino que también resal-
tan el maridaje perfecto con vi-
nos del Aljarafe ya galardonados 
a nivel internacional.

Amplia carta
En la carta del Mercado de 

Enma, no puedes perderte el clá-
sico plato de Coca de Foie Micuit 
Caramelizada, una auténtica de-
licia para los amantes de la buena 
cocina. Y para los más golosos, 
los postres artesanales como el 
Brownie de Chocolate con nue-

ces son imprescindibles. 
Además, han pensado en los 

más pequeños con una selección 
de platos especialmente diseña-
dos para ellos, asegurando que 
todos los miembros de la familia 
disfruten de la experiencia gas-
tronómica.

Eventos y Celebraciones
El Mercado de Enma también 

es el lugar perfecto para orga-
nizar eventos y celebraciones. 
Con su espacioso restaurante y 
la calidad de su cocina, garanti-
za que cualquier ocasión especial 
se convierta en un evento me-
morable. Ya sea un cumpleaños, 
una reunión familiar o una cele-
bración corporativa, el Mercado 
de Enma ofrece el entorno ideal 
para disfrutar de la mejor gastro-
nomía.

Talleres de Cocina
Si pre� eres estar al otro lado de 

los fogones, el Mercado de Enma 
ofrece magní� cos talleres de co-
cina. Puedes aprender a preparar 
deliciosos arroces, adentrarte 
en la cocina mexicana o expe-
rimentar con la so� sticación de 
la cocina japonesa. Estos talleres 
no solo son una excelente opción 
para mejorar tus habilidades cu-
linarias, sino que también pue-
den ser un regalo perfecto para 
alguien especial.

Visitar el Mercado de Enma 
es una experiencia que ningún 
amante de la buena comida de-
bería perderse. Con su combina-
ción de platos exquisitos, talleres 
de cocina, y opciones para todos 
los gustos, se posiciona como un 
referente en la gastronomía del 
Aljarafe.

El Mercado de Enma: Mercado, Escuela y 
Restaurante en Mairena del Aljarafe

      El Mercado de Enma

El Mercado de Enma
   * Avda. Filoso� a, 70
   * Reserva 954 586 869   
   * Comida Mediterranea, platos para 
peques y amplia carta de vinos.
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Entre las prácticas ilegales, 
muchas tienen que ver 
con la información que se 

ofrece a las personas consumi-
doras a través de la carta. De este 
modo, no se puede ofrecer infor-
mación de la carta únicamente a 
través de códigos QR. No todas 
las personas cuentan con un te-
léfono inteligente o dispositivo 
que pueda leer estos códigos, 
por lo que este sistema debe ser 
considerado como complemen-
tario a las cartas de comidas y 
bebidas o listas de pre-
cios, así como murales, 
pizarras o similares, 
que deberán exhibir la 
información en caste-
llano. 

Por otro lado, los pre-
cios de la carta tienen 
que ser completos, es 
decir, deben incluir los 
impuestos (IVA). En 
cuanto a los precios de 
los productos fuera de 
carta, se debe informar 
a las personas usuarias de ma-
nera previa, clara y visible. Es 
decir, no es válido informar ver-
balmente de los precios de los 
productos fuera de carta.

Hacer mención en una carta o 
lista de precios a la expresión 
“Precio según mercado” es una 
práctica ilegal. Para productos 
de charcutería, queso u otros 
productos que puedan ser corta-
dos de una pieza principal, las 
ofertas se deberán realizar por 
unidades de peso. Si se trata de 
moluscos o crustáceos (gambas, 
langostinos, coquinas, chirlas, 
etc.), se expondrá el precio por 
peso o por unidades –en este úl-
timo caso, se indicará el nú-
mero–.

Si una persona usuaria realiza 

una reserva por teléfono, es ile-
gal cobrar una cantidad suple-
mentaria. El establecimiento sí 
puede solicitar una cantidad por 
adelantado, pero ésta deberá ser 
descontada del precio final que 
se abone.

Asimismo, el bar o restau-
rante no puede obligar a la per-
sona usuaria a adquirir sólo 
agua embotellada. El estableci-
miento tiene que ofrecer la posi-
bilidad de consumo de agua no 
envasada de forma gratuita.

Consumo recuerda a los esta-
blecimientos que dejar propina 
es una decisión voluntaria de la 
persona consumidora, nunca 
una obligación. Tampoco se 
puede aprovechar el concepto 
ilegal de cobro por servicio para 
el pago obligatorio de una pro-
pina. También es una práctica 
ilegal cobrar por separado el 
concepto de cubierto o de servi-
cio. La normativa dispone que 
los precios deben aparecer com-
pletos, y el servicio no puede 
considerarse un extra, sino 
como un servicio implícito o in-
cluido dentro del propio servicio 
de restauración.

Por ley, los bares y restauran-
tes no pueden obligar a la per-
sona consumidora a pagar 

únicamente con tarjeta. Es una 
infracción administrativa en 
materia de defensa de las perso-
nas consumidoras y usuarias 
negarse a aceptar el pago en 
efectivo. Por otro lado, los bares 
y restaurantes pueden excluir 
como método de pago la tarjeta, 
previa información a la clien-
tela. En el caso de utilizar la tar-
jeta de crédito, es una práctica 
ilegal cobrar una comisión por 
su utilización. 

Pueden establecerse precios 
diferentes por consumir 

en mesa o en terraza. 
De ser así, el estableci-
miento debe informar 
a la persona consumi-
dora previamente (en 
la carta, lista de precios 
y en cualquier medio 
de publicidad). De 
igual modo, el cobro 
por servicio de pan, 
picos y similares será 
legal, siempre y cuando 
se informe de manera 

previa, clara y visible, y esté in-
cluido en la lista de precios pu-
blicitada a las personas usuarias. 
Se recuerda a los establecimien-
tos de restauración que la fac-
tura que se facilite a la persona 
consumidora deberá contener 
un desglose de todos y cada uno 
de productos consumidos. Por 
último, es una práctica ilegal que 
el establecimiento ofrezca al 
final de la comida un “chupito 
cortesía de la casa” procedente 
de un frasco o jarra sin etique-
tar. Estas bebidas espirituosas 
deberán siempre presentarse y 
comercializarse debidamente 
envasadas y etiquetadas. Ade-
más, queda expresamente pro-
hibido el trasvase o rellenado de 
las botellas o envases.

Lo que debes saber si tienes un bar o restau-
rante para evitar reclamaciones de Consumo

      Los Restaurantes deben saber
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Diputación premia al sec-
tor de los vinos y licores 
de Sevilla en su IX edi-

ción, reconociendo la calidad 
de los vinos y licores que se pro-
ducen en su territorio con la en-
trega del IX Premio “Vinos y 
Licores de la Provincia de Sevi-
lla. 

De esta forma se reconoce a 
un sector más que consolidado 
en su calidad y producción, con 
el objetivo de fomentar su co-
mercialización y promover la 
cultura enológica como expe-
riencia turística y como recono-
ciendo a los mejores “licores 
tradicionales de la provincia”. 

A la convocatoria han podido 
participar todos los vinos y lico-
res elaborados en el territorio, 
con una producción mínima de 
300 botellas y de producto-
res adheridos a la marca “Sabo-
res de la Provincia”,  atendiendo 
a las siguientes categorías: 
“Vinos Blancos Tranquilos y Es-
pumosos; Vinos tintos tranqui-
los”; la categoría de “Vinos de 
Licor, Aromatizados y Vinos 
Dulces”; “Vinos Singulares de 
la Provincia de Sevilla”; y “Lico-
res Tradicionales”. 

Se han presentado 60 mues-
tras de vinos y licores tradicio-

nales de 16 bodegas y 
destilerías ubicadas en 9 muni-
cipios de la geografía sevillana. 

Los galardonados con los 
cinco premios de este año valo-
rados por prestigiosos enólo-
gos, sumilleres y críticos de 
gastronómia de nivel nacional 
son: ‘Silente 2023’, de Bodega 
Colonias de Galeón (Cazalla de 
la Sierra); ‘Pago del Zancúo 
2018 Roca Volcánica’, de Bo-
dega La Margarita (Constan-
tina); ‘González Palacios, 1986 
soleras’, de Bodegas Gonzá-
lez Palacios (Lebrija); ‘M. Sa-
lado 2023’, de Bodegas F. Salado 
(Umbrete); y ‘Anís Dulce Su-
blime 2023’, de Destilerías de 
Constantina, en una edición en 
la que se han concedido, ade-
más, 12 medallas, 5 de oro y 7 de 
plata. 

Las medallas de oro han co-
rrespondido a los siguien-
tes vinos: “Marrurro 2021”; de 
Bodega Colonia de Galeón (Ca-
zalla de la Sierra) y “Zancúo 
Gran Reserva 2019 Edición 
María Fernández Romero” de 
Bodega La Margarita (Constan-
tina) en la categoría de Vinos 
Tintos Tranquilos; “Anís Seco la 
Violetera 2022”, de Anís La Vio-
letera (Constantina); “Flor de 

Utrera Elixir Licor de Canela 
2023” y “Flor de Utrera Semi-
dulce 2023”, ambos de Destile-
ría la Flor de Utrera, han 
recibido las medallas de oro en 
la categoría de Licores Tradi-
cionales. 

Las medallas de plata, por ca-
tegorías, han sido para: Vinos 
Blancos, Tranquilos y Espumo-
sos: “Cueva La Sima Blanco 
2022” y “Espumoso La Marga-
rita”,  ambos de Bodega La Mar-
garita del municipio de 
(Constantina); “Soplagai-
tas 2023” de Bodegas Colo-
nias de Galeón (Cazalla de la 
Sierra), y del mismo municipio, 
“Mirlo 2022” de Bodegas Tierra 
Savia; y por último “Fragata 
2023” de Vinos Fragata (Esparti-
nas). Vinos de Licor, Aromatiza-
dos y Vinos Dulces: ‘Carioco’, de 
El Bodegón (Estepa), y ‘Con-
chita’ de Bodegas Halcón (Le-
brija). 

Termina el acto el presi-
dente de diputación, Javier Fer-
nández, afirmando que 
“Tenemos unos vinos y unos li-
cores excelentes, y todavía este 
hecho es desconocido, no solo 
para muchos de quienes nos vi-
sitan, sino para los propios sevi-
llanos y sevillanas”. 

Diputación premia el sector de los vinos y 
licores de Sevilla

                              Bodegas premiadas en la Provincia
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Ubicado a escasos kilóme-
tros de Sevilla, el mejor 
restaurante 100% sin 

gluten te espera en Mairena de 
Aljarafe, un verdadero paraíso 
para los celíacos. Este estableci-
miento ofrece una amplia carta 
de platos frescos, caseros y de 
una calidad y presentación ex-
celente. Con una cocina creativa 
que excluye completamente el 
gluten y la mayoría de ellos sin 
lactosa, convirtiéndolo en una 
opción ideal para personas con 
diversas intolerancias alimenta-
rias.

En su extensa y cuidada carta, 
podrás encontrar desde su deli-

cioso pan 
sin gluten, 
hecho en 
casa, hasta 
una variedad 
de creaciones para 
todos los gustos: tataki, ensala-
das, bravas, paté, quesos, woks, 
pescados, hamburguesas con 
carne de primera calidad y ex-
quisitas carnes. 

Este restaurante sin gluten es 
un destino que recomendarías 
sin dudar si vivieras en Sevilla y 
alrededores. Para los visitantes, 
reservar con antelación es esen-
cial, ya que no querrás perderte 
esta joya culinaria.

Ditigastro el Mejor Restaurante 100% Sin 
Gluten en Mairena de Aljarafe, Sevilla

      Ditigastro

Tartar de Tarantelo de Atún 
Rojo
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      Ditigastro

Además, muchos de sus platos 
pueden pedirse en formato de 
tapa, permitiéndote probar una 
mayor variedad de opciones sin 
gluten. 

Entre los platos estrella, des-
taca la hamburguesa de Angus 
sin gluten en pan de tinta de 
calamar, una experiencia gastro-
nómica que no te puedes perder.

Los postres caseros también 
son una delicia: desde el cremo-
sito de chocolate con helado de 
vainilla y dulce de leche, hasta la 
tarta de pistachos y frutos rojos, 
pasando por la crema de limón 

   

      
      

con helado de albahaca, piñones 
y pera Nashi al aroma de angé-
lica. 

Todo, sin excepción, es sin 
gluten. El restaurante está abier-
to para comidas y cenas de miér-
coles a sábado, y los domingos 
solo para comidas. Disfruta de 

una amplia carta de cervezas sin 
gluten o de una copa de vino en 
su encantadora terraza. Después 
de tu visita, querrás volver a Se-
villa antes de haberte ido. ¡No 
dejes de disfrutar de este espec-
tacular restaurante sin gluten en 
Sevilla!

Ditigastro
   * Avda. de las Civilizaciones, 53
   * Reserva 676 982 640
   * Sin gluten y 95% sin lactosa

Tarta de frutos rojos y pistachosEnsaladicha de chipirones, 
Gambones y tinta de calamar

Hamburguesa de Angus en 
pan casero de tinta de calamar
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      Escuela de Kung Fu Chiang Lee

La Escuela Internacional 
de Kung Fu Chang Lee 
comienza el curso en sep-

tiembre con más fuerza si cabe y 
con defensa personal. 

Todas aquellas personas que 
quieran practicar Artes Marcia-
les, Artes de Combates o Defen-
sa personal, el próximo mes de 
septiembre se inauguran en la 
Escuela Internacional de Kung 
Fu Chiang Lee las siguientes 
clases especi� cas de la mano de 
Chiang Kuen (Legado del Maes-
tro Chiang Lee en Kung Fu tra-
dicional):
   -Formas tradicionales y aplica-
ciones de éstas.
  -Trabajos especiales para Com-
peticiones.
 -Defensa Personal en situacio-

nes reales (Defensa personal 
femenina, Clases Mixtas o Se-
guridad Privada). Las activida-
des estan basadas en el S.A.C. 
(Sistemas de Autoprotección en 
Combate) esta especialidad es el 
combate real a mano vacía o con 
armas en todo tipo de lugares y 
con� ictos.

Las actividades estarán diri-

gidas por 
el primer 
cinturón 
negro del 
M a e s t r o 
C h i a n g 
Lee, su 
alumno directo el Maestro Ma-
nuel García Potestad y su grupo 
de instructores y monitores.

La Escuela de Kung Fu Chiang Lee comienza 
septiembre con más fuerza y defensa personal

Escuela Internacional de Kung Fu
   * Av. de Palomares, 0,
San Juan de Aznalfarache, Sevilla
   * Reserva 954 173 333 / 633 959 964
   * De lunes a viernes de 17:30 a 22:00
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Guía Gastronomica 
y Directorio de 
Empresas del 
Aljarafe

� e English Center
Academia de Ingles 
en Palomares del 
Río

Escuela de Kung Fu 
Chiang Lee en San 
Juan de 
Aznalfarache

Simón Verde Hotel 
Apartamentos en 
Mairena del 
Aljarafe

Club Baloncesto 
Mairena del 
Aljarafe contacto, 
datos y redes

Red Piso 
Inmobiliaria de 
Mairena del 
Aljarafe

Club Deportivo 
Ecuestre Lamini-
llo en Mairena del 
Aljaraafe

Habitat Sophia 
promoción de 
viviendas en 
Mairena del Alj.

Electricidad Osuna 
ferreteria, pequeños 
electrodomesticos 
Mairena del Alj.

Vicente Melchor 
Inmobiliaria de 
Mairena del 
Aljarafe 

Electromanchón 
tienda de grandes 
electrodomesticos y 
cocinas en Tomares

Cambia San Juan 
Asociación Politi-
ca de San Juan de 
Aznalfarache

El Rey de las 
mascotas piensos, 
complementos en 
Mairena del Alj.

Moving On 
Academia de Ingles 
en Mairena del 
Aljarafe

Ayuntamiento de 
Palomares del Río 
Información, datos 
de contacto y redes

Academias Ayuntamiento

Electrodomésticos

Alojamientos

Deporte

Asociación Mascotas
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Atakito Shop 
Merchandising, 
Funkos, papelería 
Mairena del Alj.

Lía Designs, crea-
dora de contenidos, 
diseño gra� co, 
redes, Aljarafe

Joyería Ana venta 
online, ve el 
catálogo en 
Mairena del Alj.

Periódico Aunme-
tro:desevilla, impre-
siones, publicidad y 
redes Aljarafe

Mercería Costuras 
arreglos, patrones, 
clases en Mairena 
del Aljarafe

Ditigastro, Sin Glu-
ten y el 95% de los 
platos sin lactosa, 
Mairena del Alj.

Tintorería Bulevar 
lavado, planchado 
en Mairena del 
Aljarafe

El Jamoncito de 
Arganzuela tienda 
Gourmet On line, 
España

Eutronics Elec-
tronica del motor 
mandos, llaves 
Mairena del Alj. 

Pescadería y Frei-
duría Anita, 
pedidos a domici-
lio, Mairena del Alj.

Clinica Veterinaria 
Palomares, piensos, 
en Palomares del 
Río

Isolandia Anima-
ciones, eventos y 
Shows en Sevilla y 
Aljarafe

OcioMascotas

Motor

Restauración y alimentación

Moda y Complementos

PublicidadMerchandising Manga
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Nuevos Aires, 
Argentino en 
Mairena del 
Aljarafe

Nutrición Pérez del 
Río, elaboración de 
menús, en Mairena 
del Aljarafe

Pepe el Mudo, 
Mariscos, ensaladi-
lla y carnes de 
Mairena del Alj.

Avalos Óptica 
Aljarafe, centro 
auditivo, San Juan 
de Aznalfarache

Raspu Tattoos, 
tatuajes economicos 
Mairena del 
Aljarafe

Tuink, Tóner para 
impresoras, papele-
ría y paquetería, en 
San Juan de Aznal.

Apetitoso Comida 
Casera, servicio a 
domicilio, Mairena
del Aljarafe

Boutique Mac, ser-
vicio de reparación 
de telefonia, tablets, 
en Mairena del Alj.

Cafetería Quini, 
tapas, con� tería, 
helados, en 
Bormujos

Da visibilidad a tu 
Empresa con Aljarafe 

Empresas 
desde 100 €/año

AFA Aljarafe, A. de 
familiares de perso-
nas con Alzheimer 
San Juan de Azn. 

El Mercado de 
Enma Gastronomía 
en Mairena del 
Aljarafe

El DouradoGastro-
nomía Portuguesa 
en Mairena del 
Aljarafe

Ortopedia Bulevar, 
estudio de la pisada,  
alquiler de camas, 
en Mairena del Alj.

Pisa Clinica Dental, 
dentista, implantes, 
mejor tecnología, 
en Mairena del Alj.

Restauración y alimentación Salud

Tecnología

Salud

Estética
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-Tu publicidad en la Guía Gastronómica desde 20€

-Si tienes un Bar o Restaurante en Mairena del 
Aljarafe, Tomares, bormujos, San Juan de Aznalfarache, 
Gines, Castilleja de la Cuesta o Palomares del Río 
invitanos a probar tus mejores platos y te hacemos tu 
reportaje gratis. 
   manda un whatsapp al 666 665 038 poniendo
(“nombre del bar o restaurante” quiere reportaje 
gratis). 
   nos pondremos en contacto en estricto orden de 
entrada.

“tu éxito, nuestro objetivo”
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El mundo empresarial y co-
mercial son campos com-
petitivos, y encontrar 

formas efectivas de destacar y 
llegar a nuevos clientes es 
esencial. Es por eso que quiero 
hablarte de Aljarafe Empresas, 
una plataforma única que 
puede cambiar el rumbo de tu 
negocio y llevarte al siguiente 
nivel.

¿Qué es Aljarafe Empre-
sas?

Aljarafe Empresas es una 
plataforma empresarial que 
reúne a las mejores empresas y 
comercios de la comarca del 
Aljarafe sevillano. Si eres 
dueño de una empresa o co-
mercio en esta área, esta plata-
forma puede convertirse en tu 
mejor aliado.

Ventajas de estar en Alja-
rafe Empresas

1. Visibilidad de tu empresa o 
comercio

Una de las principales venta-
jas de unirse a Aljarafe Empre-
sas es la visibilidad que 
obtendrás. 

Tu empresa será vista por 
millares de personas que bus-
can servicios y productos en el 
Aljarafe y Sevilla.  Esto significa 
más exposición y, en última 
instancia, más clientes poten-
ciales, ventas y beneficios.

2. Posicionamiento de tu em-
presa o comercio

Como experto en SEO, sé lo 
importante que es estar bien 
posicionado en los motores de 
búsqueda. 

Aljarafe Empresas está opti-

Aljarafe Empresas. Tu éxito, nuestro objetivo
mizado para motores de bús-
queda, lo que significa que tu 
perfil empresarial estará bien 
clasificado en Google y otros 
buscadores. 

Esto aumenta la probabili-
dad de que los clientes poten-
ciales te encuentren en línea.

3. Perfil personalizado 

Aljarafe Empresas crea tu 
perfil empresarial personali-

zado. Agregamos información 
detallada sobre tu empresa, 
fotos, horarios de atención, en-
laces a tu sitio web, redes socia-
les y mucho más. Esto ayuda a 
los clientes a conocer mejor tu 
negocio antes de contactarte.

4.- Categorización Precisa

La plataforma divide las em-
presas en categorías específi-
cas, lo que facilita a los usuarios 
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encontrar exactamente lo que 
están buscando. Esto significa 
que tu empresa aparecerá en la 
categoría correcta, llegando 
así a un público más relevante 
e interesado.

5.- Opiniones y Calificaciones

Los clientes pueden dejar re-
señas y calificaciones en Alja-
rafe Empresas. 

Esto construye la confianza 

entre tu empresa y los clientes 
potenciales. Las buenas opi-
niones pueden atraer nuevos 
clientes y mejorar tu reputa-
ción en línea.

 En resumen, Aljarafe Em-
presas es una herramienta in-
valuable para cualquier 
empresa en la región del Alja-
rafe. 

Como experto en ventas y 
SEO, te animo a que compartas 
esta oportunidad con todas las 
empresas locales que conoz-
cas. 

Juntos, podemos impulsar el 
éxito de los negocios en esta 
hermosa comarca.

 ¡No esperes más para apro-
vechar esta oportunidad 
única!. 

Solo tienes que rellenar el 
cuestionario y mandar una foto 
del mismo con una imagen de 
tu logo y 2-3 fotos de tu negocio 
para el plan Basico.

 Un total de 8 fotografias con 
el logo para el plan Estándar. 

Ocho fotografias y cuatro vi-
deos para el plan profesional y 
mandarlo al correo  publi@al-
jarafeempresas.com o leer el 
QR para contratarlo a traves 
del directorio AljarafeEmpre-
sas.com Tu éxito, es nuestro 
objetivo.

En el mismo directorio pue-
des contactar con nosotros a 
través de WhatsApp para que te 
guiemos si tienes alguna duda.

www.aljarafeempresas.com



   105€      135€      199€

     85€       93€       130€

     53€       63€        75€


